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Préparée avec soin dans la pure 

tradition italienne, cette base à 
pizza résulte d’un long processus 
d e  p o u s s é e  ( 4 8 h )  à  u n e 
température contrôlée qui permet 
de diminuer l’utilisation de levure 
et qui conduit à une crôute molle 
et faible en sucre.

Sa qualité est encore améliorée 
par l’utilisation d’huile d’olive extra 
v ierge e t  d ’eau de la  mer 
méd i te r ranéenne  r i che  en 
minéraux.

Conseil d’utilisation :

Retirer l’emballage et laisser 

décongeler pendant environ 10 
minutes puis garnir.

Préchauffer le four domestique à 
230°C pendant environ 5 minutes, 
les fours professionnels à 320°C 
pendant 3-4 minutes.
Le temps de cuisson varie en 
fonction de la garniture.
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000815 Fond Pizza diam 30, sans gluten, vegan 34.17 €
Carton de 14 pièces,
plateau en aluminium

NOUVEAUTÉ

(1)

L’AUTHENTIQUE GOÛT ITALIEN

FOND DE PIZZA

SANS OEUF

SANS LAIT

SANS GLUTEN

SANS SOJA

VEGAN

AVEC DE L’EAU
DE MER

48 HEURES
DE PAUSE

SANS GLUTEN - SANS LACTOSESANS SANS
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